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Yorspeisen
Truthahnterrine mit Apfel und Calvados

Marinierte Krduterchampignons
Jungschweinriicken in Dijonsenfkruste mit Artischocken
Jambon cru fumé, Knochenschinken aus den Ardennen an Sauerkraut-Traubensalat

sk

Suppe
Linsen-Mangold-Suppe

kg

Warmes Buffet
Lammgulasch in Burgundersof3e
Maispoularde Brust auf jungem Rahmwirsing
Kartoffelgratin mit Sauerampfer
Steinbeiler-Filet auf gebratenen Zucchini mit Sauce Café de Paris
Rosmarinkartoffeln und Gemdiise der Provence

ks

Salat
Paprikasalat mit Basilikum
Endiviensalat mit Bresse-Blue-Joghurtdressing

kskosk

Kiise
Rohmilchkésespezialititen
(Reblochon, Olivet au foin, Picandou, Jurassic und Fourme d”Ambert)

ok

Dessert
Mousse von frischen Himbeeren
Créme Brilée von der Orange

kskosk

Butter und Brotauswahl

50,00 € pro Person



